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Tarihcemiz...

90'I yillarin baslarinda istanbul Bahgelievler'de kendi milkiinde 300 m;, kapali alanda kurulu olan tesisiyle sektérdeki
yerini alan, AVRASYA hijyen ve kalite ile ilgili tim yatinmlar eksiksiz olarak tamamlayip sektérdeki hijyen ve kalite acigini,
kapatmak adina 6nemli calismalar yapmistir. Hizmet anlayisini siirekli gelistirerek bu olusumun glvencesi olarak ISO 22000,

ISO GOOL, OHSAS 18001, 1ISO14001 ve TSE kalite sistem calismalariyla yiriterek pekistirmistir. Tim bu kalite, glivence

sistemlerine AVRASYA'nin istanbul, Ankara, Bursa ve izmir 'deki bolge mutfaklara da sahiptir.




Kalite kiictik detaylarda sakhidur:..
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> »Vazgecilmeyen Degerimiz

Pazarlama

AVRASYA alici ve satici arasindaki organizasyonu kurarken, bu platformun sorumlu ydneticisi olarak alinan tim mal
veya hizmetin toplam kalitesini sirekli takip ederek dis kaynakli aksakliklarin yasanmasini engellemis olur. Boylelikle
sundugumuz tim hizmet ve Urinler ylksek kalitelidir.

Kalite Politikamiz

v Musteri memnuniyetinin saglanmig olmasi.

v Saglikh ve hijyenik ortamda yemek tretmek.

v Surekliligi prensip edinip uzun yillar birlikte calismak.
v Ekip ruhu olusmus personelle Gstlin hizmetler sunmak.

Vizyon
Kurumsal mutfak isletmeciliginde 21.yy gastronomik trendlerini takip ederek, bunlari misterilerinin hizmetine sunan
lider marka olmak...

Misyon
Ozenle secilmis kalite markalar ve triinlerle %100 hijyen kosullarindan édiin vermeden (rettigimiz yemeklerimizi her
gln aynilezzet ile misterilerimize sunmak...




!.Size profesyonel ¢ozimler sunar.
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Avrasya'da Sirket Kulturu

AVRASYA standartlarinin yani sira musterilerimize sundugumuz hizmetlerimizin tamaminda beseri iliskilerimizi de tst
dizeyde tutuyoruz. Hizmetli ve yonetim ekibimizin sicak yaklasimini mutlaka kesfetmelisiniz, sizin icin belirledigimiz
standartlarin opsiyonel oldugunu gérmek oldukga keyifli olacaktir. Kurumsal yemek Ureticiliginin yani sira Anadolu’daki bir
restoran isletmecisi edasinda, sizin talep etmediginiz ancak hak ettiginiz ekstralarit AVRASYA garantorliigiinde kesfetmeniz
dilegiyle. Calisanlariniza iyi bir yemek hizmeti vermek, hi¢ kuskusuz onlari mutlu ve motive etmenin en énemli unsurudur.

SUPHESIZ Ki YEMEK SERVISI SiZIN ISINiZ DEGILDIR.

Siz butiin imkan ve tecrlibelerinizi asil isiniz icin kullanmay: isterseniz. Bu isteginiz dogdugu anda AVRASYA
mukemmelleriyapmaya haziris ortaginizdir.
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Avrasya'da Sanat

Bizinaniyoruz ki yemek bir sanattir.

Keyifle yapilmis, estetik bir sekilde sunulmus her yemek bir sanat eseridir.
Hizl yasiyoruz. Hizl tiketiyoruz.

Hizli yemek yiyoruz.

Adina cabuk dense de...

Kalbe giden yolun dnuline engeller koyuyoruz.

Hizli yemek yemek, yemek yemek degildir.

Olsa olsa keyfimizin payindan yemektir.

Aceleye getirmek olmaz.

Yemek, bir el sanatidir. Yemek, gorsel bir sanattir. Yemek, bir gosteridir. Sunuldugu zaman konuklariniza ne kadar deger
verdiginizi gosterir.

Yemek deyip gecmeyin. Aceleye getirmek olmaz. Cabuk ¢abuk yemek, sadece midenin doymasidir.
Kalbe giden yolun ise kullanim disi kalmasidir.




/'J—EIZH ve cesur karar alma yetenegi ile manevra)kabiliyeti yuksek ekip... .-
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Mv RASYA

NETWORK YEMEK HIZMETLERI

(11)






Mv RASYA

BiZ KImIZ? NETWORK YEMEK HIiZMETLERI
AVRASYA KURUMSAL garantor kimligi ile alici ve satici arasindaki iletisim ve operasyon problemlerini yoneterek
glnimuzdeki en gozde yemek saglayicisi olmustur. Bunun sebebi firmanin manevra kabiliyetleridir. Yiksek manevra
kabiliyetine sahip kurum dinamik yénetim bicimleriyle bir cok zincir markaya hizmet vermistir. Yemek firmalarinin hizmetleri
ile ilgilenmeyen ve bunu profesyonel satin alma ortagi olan AVRASYA'ya teslim etmek isteyen tiketiciler bu zorlu ve bir o
kadar miukemmel yonetilmesi gereken operasyonu teslim ederek sadece kendi islerine vakit ayiriyor. Firmalarin subeleri
nerede olursa olsun ayni fiyat tek s6zlesme ve tek muhatap olarak gtiglti is ortagr AVRASYA'yi karsilarinda gérmeleri onlari
memnun birakmustir.

Bir cok sektdrden ve bir cok meslekten firmaya hizmet ulastiran AVRASYA bu gtict gulcli Gye agr dinamik yonetim
kadrosuna ve manevra kabiliyetlerine bor¢ludur gerek finansal diizenlemelerde gerek satin almada ortak hareket eden firma
Uyelerini bir ailenin bireyleri gibi gérmektedir. Bu stiregte kurum kulttrine maksimum faydayi saglamaktadir. Uzun yillardir
tuketicilerin sikayetleri arasinda olan iyi baslayip sonradan bozulan yemek hizmeti AVRASYA KURUMSAL 6nlemleri sayesinde
ortadan kalkiyor sizde bu mikemmel organizasyonun bir pargasi olmak istiyorsaniz bize merhaba deyin...

Vizyonumuz
81 ilde Network yemek hizmetleri veriyor olmak.

Misyon
Dogru musteri ve dogru Ureticileri bir araya getirip marka glvenini sarsmadan uzun yillar mutlu musteriler ile birlikte
calismak.




imileri icin lUks olan kalite bizde standartt:clr.:_dé
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”AVRASYA@

NETWORK YEMEK HIZMETLERI

Kalite Tedarik Zinciri

Avrasya catering, satin alma esnasinda uygulanan “Kati kalite tutumu” hizmet esnasinda “Esnek sunum kabiliyeti “
haline dénstr. ister yerinde tretim, ister merkezde tretim yolu ile olsun, AVRASYA Gida hizmet verdigi firmalarin “Kurumsal
yapisini” goz 6nline alarak hareket etmektedir. Avrasya Catering, kalite ve hijyen konusunda kati kurallarla, calisan personele
uygun kalori uygulamasi, 6zel meniler, kurumlara gére degisen tretim anlayisi ile esneklik kazanir. Bu esneklik, nesiller boyu
gelen ozelliktir. AVRASYA Kurumsal, hizmet verdigi kurumun yapisina gére en dogru stratejilerle en uygun hizmeti

vermektedir.

Saglik;

AVRASYA, her seyden 6nce saglkli yasami dusinir ve insan saghgi igin ¢alisir... AVRASYA, her Grlnd hijyenik
kosullarda uretir ve kullandigi hicbir Griin insan saghgini etkileyebilecek katki maddesi icermez. AVRASYA, saghk odakh
Uretim anlayistile hijyenik ortamlarda Anadolu kiltirinin kepce yemeklerini Gretir ve misterilerine en iyisini sunar.

Lezzet:

AVRASYA, herkes tarafindan blyik mutlulukla paylasilan doyumsuz Tirk mutfagina 6zgi Anadolu lezzetinde
drinleri sunmaya devam etmektedir. AVRASYA, yeniliklere acik, genis vizyona sahip girisimci kimligi ile Gretilen yemeklerini
tim musterilerine ayni standardi kontrol altinda tutabilmek icin haftalik ekipman kontrolleri yapar. AVRASYA, yemek
tretiminde daima piyasanin taninmis ve kalite tiriinlerini kullanir ¢inkii; HEDEFi DOYURMAK DEGIL BEKLENMEKTIR.




“"Her yere herkese yemek...



MVRASYA@

NETWORK YEMEK HIZMETLERI

> > Hizmetlerimiz

Tasima Yemek: Hizmet verdigimiz bitln sehirler de 20 Km'nin tstiinde yemek tasinmasina izin vermedigimizi biliyor

muydunuz? Bolge mutfaklarimiza verecegimiz is emirleriile sizlerin mutfaginda leziz kokular yayilacaktir.

Yerinde Uretim: Profesyoneller mutfaginizda sizin icin olusturdugumuz hizmetli ekibimiz is yerinizdeki mutfaginizda
Turk mutfaginin leziz yemeklerini butik Gretim anlayisi ile yemek saatlerinizde sizlere sunacaktir. Bu zaman zarfinda proje

yOneticilerimiz mevcut hizmeti daha iyiye tasiyabilmek icin seferber olacaklardir.

Dugun ve Davet: Musterileri icin sadece kurumsal degil, bireysel ¢céziimler de sunan Avrasya Kurumsal Hazir Yemek,
Ozel istekleriniz dogrultusunda her tirli digln, davet ve catering organizasyonu hizmetleri firmamiz uzmanlari sayesinde

sizin icin saglanmaktadir. En 6nemli glnlnitzde sizi, kendinizi ev sahibi gibi degil misafir gibi hissedeceginiz bir

organizasyona davet ediyoruz.




Davetlerinizi unutulmaz kilar...
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Misafirleriniz size hayran kalacak...
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[ZZET-1 IKRAM
Mekreme de Ziyafet ve Ikram

Digin, Nisan, is Toplantilari, Ozel Yemekler, Davetler, Yat Gezileri, Piknikler, Acik Hava Organizasyonlari, dilerseniz

sizlerin belirledigi yerlerde, dilerseniz anlasmali salonlarimizda sizlere hizmet vermekten mutluluk duyariz.

Yenilik;

MEKREME, toplu beslenmede kendi alaninda yeniliklerin dnciist olan bu sektérde diinyadaki tim gelismelerden
haberdar olup sizlere en iyisini sunar. MEKREME, gerektiginde menii diizenlemelerinde calisanlarinizin fikirleriyle yola gikacak
ve sizleri memnun edebilmek icin yeniliklere izin verecektir. MEKREME, hizmet ederken yeniliklere aciktir. Clnku en iyi, en
glzel, en lezzetliyemekleri en saglikli Gretmeyi hedef se¢mistir.

Blinyemizde Mutluluk

Yemek, herkesin ortak keyfidir.

Hayal edin.

Diinyada ayni anda herkesin yaptigi birkac ortak eylem var bir tanesi de 'yemek yemek'...
Dusundn.

Diinyada kag kelime yan yana geldiginde anlamli bir biitiin olusturur?

Bir tanesi de 'yemek yemek'...

Yemek, bu kadar dnemli ve herkesin ortak paydasindaki keyif ve mutluluk araci iken...
Neden aceleye getiresiniz ki?

MEKREME Karsi konulmaz lezzetlerini, keyifli sunumlarla nerede iseniz oraya getirir.
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Dinamik is yemegi ¢cozumleri...




>« MEKREME

s o O GURME IS YEMEGI
Degerlerimiz...

Tarihcemiz

90l yillarin basindan bu yana asil isi yemek ureticiligi olan Avrasya Grubunun yeni markasi Mekreme yeri ve zamani dar olan
tuketicilere dinamik hizmetler sunmak igin yola ¢ikti uzun yillar endistriyel yemekte dogru adimlar atan Avrasya Mekreme'nin
butin asamalarini 2018 model bir mutfaktan sunuyor.

“Mutfakta isler yolundailk firsatta karsilasmak dilegiyle afiyetle kalin.”

Vizyonumuz
Her guin arayis icinde olan tuketicilere profesyonel kalici ve saglikli ¢coziimler Gretmek mutlak misteri memnuniyetini marka
degerine yansitarak asirlar boyunca yemegin vazgecilmez markasi mutfagin sahibi olmak istiyoruz.

Misyonumuz
Ozenle secilmis kaliteli markalar ve triinlerle %100 hijyen kosullarindan édiin vermeden, Grettigimiz yemeklerimizi her giin

aynilezzet ile musterilerimize sunmak...
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GURME IS YEMEGI
Standartlarimiz...

Kalite politikasi

Mutlak Musteri Memnuniyetin Saglanmis Olmasi

Saglikli ve Steril Ortamda Yemek Uretmek

Surekliligi Prensip Edinip Uzun Yillar Birlikte Calismak

Ekip Ruhu Olusmus Personelle Ustiin Hizmetler Sunmak

Gida Giivenliginden Odiin Vermeden Uretim Gerceklestirmek
Modern ve Teknolojik Mutfak isletmeciligi

Mutfak isletmeciligi

Uzun yillardir yemek Ureticiligi yapan inovatif fikirleri endistriyel yemegin disina gikaran dinamik yonetim kadrosu ile
tim ekibe ruh kazandiran profesyonel liderler MEKREME markasi ile “gurme is yemegi” sektoriini kurdu. Yemegi tabldot
algisindan cikaran sik dinamik ve kalite standartlarini mutfakta pisirirken dokunuslar gerceklestiren MEKREME lezzet
ustalarina kolay gelsin.

Modern mutfaklarda cagi yakalayan hatta zaman zaman ydn veren gastronom kurallara uygun ¢agdas yonetim
anlayisi ile 6nce insan diyen bir ruh disinin her giin 6zenle yemek hazirlar kapiniza kadar getirir ¢linki onlar bu isi

benimsemistir.
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TURIZM ORG. GIDA iNS. SAN. TiC. LTD. STi.

History

At the beginning of 90's, Avrasya is established on self —owned 3000 m, covered area, perfectly completed of sectors
missing hygiene and quality. As a guarantee of this formation, AVRASYA improved its service quality with some quality

certificates such as ISO 22000, ISO GOOL, OHSAS 18001, ISO 14001 and TSE. Kitchens of AVRASYA in istanbul, Ankara, Bursa

and izmir do have all above mentioned quality certificates.




Quality is hidden in details

N S (32)
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TURIZM ORG. GIDA iNS. SAN. TiC. LTD. STi.

> > Quality Policy

Marketing

While we establish organization between seller and customer, as being responsible director of this platform, AVRASYA
corporate prevents possible inconvenience by controlling each process of our quality continuously. Thanks to this, all of our
services and products have high quality.

Obtain customer satisfaction. Produce meals in healthy and hygienic circumstances Working long years by taking as a
principle of continuit, offering upmost service with our labors that has team spirit.

Vision
At corporate kitchen administration, by following 21 st century's gastronomical trends, being a leader brand which is offering
all these to customer's services.

Mision
Presenting every day with the same taste. Our produced meals with meticulously chosen brands and products, without
budge from 100% hygiene conditions.




I.It offers proffesional solutions foryour meal problems ...
(344
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TURIZM ORG. GIDA iNS. SAN. TiC. LTD. STi.

> »Avrasya Company Policy

Atall of our services to ourcustomers, we higher up our human relations, besides AVRASYA's standards. You definitely
have to discover warm behave of our management team and servant. It will be delighting to see how optional our services
that we defined for you. Besides corporate catering, we wish you to discover the extras that you do not desire, but you
deserve under AVRASYA guarantee as a minor of anatolian restourant administrator. Admittedly, offering high quality

catering services to you labor is the most important key point to make your team happy and motivate them. Serving meal is

not your duty. You want to use your possibilities and your ready partner to do perfect.
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TURIZM ORG. GIDA iNS. SAN. TiC. LTD. STi.

Art In AVRASYA

We believe that cooking is an art. All meals are a work of art which made with pleasure and serve with esthetic. We live
fast and concume fast. We eat quickly. We put some barriers of the way of going our hearts. Eating quickly is not an eating
method. It is because of our pleasure. Cooking is a handmade art. Foods are visual arts. Cooking is an art to please others. It is

also an art to make ourselves happy but not for short time, our minds and souls need it. Food is a show. It shows your guests

value when you serve. Don't rush cooking. You sate your stomach when you eat quickly.
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CORPORATE NETWORK CATERING SERVICES
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WhO Are We? NETWORK YEMEK HIZMETLERI

Avrasya Group has developed a relation between supply and demand , managing communicational and operational
factors to become one of the leading catering providers of the time. This roots from the company's elastic approach and
helped develop valuable partnerships with numerous chain brands. Such intricate operations require service excellence,
especially in anindustry where the consumer always demands the finest.

Through numerous partnerships, we have perfected our price strategy to provide the identical quality and pricing to
various locations at once. Avrasya has worked with a strong membership network and achieved brand recognition through a
single perspective approach scattered through all functions from management to kitchen and from finance to purchasing.
This adds up to a strong brand identity. Avrasya has surpassed competitors through ever-present food quality unlike those
who start-off well and slowly deteriorate. Join us to take part in an effectively-functioning organization catering nationally.

Ourvision
To create a wide catering network throughout the 81 cities of Turkey.

Our Mission
To touch-base with the right consumer and introduce them to the right suppliers without compromising brand loyalty and
create a sustainable operation through consumer satisfaction.




The good quality in our products is always _s_tM
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TURIZM ORG. GIDA iNS. SAN. TiC. LTD. STi.

> > Professional Management

Health
First of all, AVRASYA takes care of healthy life and Works for human health. AVRASYA produces within hygienic
circumstances and none of used may affect human health food production principle, AVRASYA produces Anatolian

traditional foods and offers to customers the best.

Taste

AVRASYA continuously presents avid tasteof Turkish Anatolian foods which will be shared with big happiness by
everybody. AVRASYA makes equipment control every week to keep the foods 'standard under control with its open minded,
wide vision and enterprising identity. AVRASYA uses high quality and well known products, because its aim is not making full,

its aim to feed.

Innovation

AVRASYA is aware of all innovations in its sector and AVRASYA offers you the best. When it is necessary, AVRASYA
decides menu together with your labors to maket hem satisfied. AVRASYA is ready to entertain innovations, because it is
focused on making healthiest, most taaty and best foodds.




""Meal for everyone and everywhere

(44)
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TURIZM ORG. GIDA iNS. SAN. TiC. LTD. STi.

> » Ouality Supply Chain

AVRASYA Catering, use the "tough quality attiude” when purchasing time but when service time this attitude
transform to the “flexible presentation capability”. No matter if the place is the main workplace or not, AVRASYA food takes
into account the institutional structure of the firms which it serves.

AVRASYA catering gains flexibility with strict rules regarding quality and hygiene, and also with using special menus
fort he staff (relevant calories etc.), and with different production concept fort he dissimilar institutions. This flexibility is the
feature of AVRASYA catering which is comes from generations. AVRASYA Kurumsal, use the most convenience strategy fort

he structure of the institutions which it serves for.

Happiness In Our Souls

Eating is an enjoy for all justimagine there are many common activities in the world at the same time.
And of them is “eating”

Think

Why you eat your meal quickly? This isan important and enjoyable time for you with full happiness.
AVRASYA

Brings your meal with pleasant presentation to where you are.




Our service makes your invites unforgettable
(46)
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Your guests will be impressed
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TURIZM ORG. GIDA iNS. SAN. TiC. LTD. STi.
Our Services

Take Away Meals:
Did you know that we don't bring the meals to the places where 20km farther away than our places. We give an order
to our other kitchens which are closer to you so that you can reach and smell the delicious meals easily.

Production:
The group that we created for you in the Professional kitchens will bring the deliciousTurkish meals at the breakfast
/launch / diner time to your workplace. Mean while, our Project managers will work for the bring the situation to beter place.

FEAST AND TREAT IN AVRASYA
WEDDING

ENGAGEMENT

MEETINGS

SPECIAL MEALS
INVITATIONS / PARTIES
PICNICS

BOAT TOURS

OUTDOOR EVENTS

We will be appreciate to serve you wherher in the place you specify or in our workplaces.
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Dynamic business dining services
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GURME IS YEMEGI

Our Values

Our History

Since the beginning of the 90's, Mekreme has catered dynamic services for clients with limited time and space. This
new brand of Avrasya Group has taken its course in industrial catering and serves with a state-of-the-art 2018 kitchen.
“Things are cooking well at the kitchen, bon appetite 'till we meet again”.

Our Vision
We aim to provide the ever-searching consumer with professional, sustainable and healthy solutions and become the
unmistakable brand for food by adding value to the brand by customer satisfaction.

Our Mission
To deliver the finest quality food items continuously through hand-picked high-quality products and 100% hygienic
circumstances.
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GURME IS YEMEGI

Our Standards

Quiality control

Definitive customer satisfaction

Production of food within healthy & sterile conditions

Uplift sustainability and build lasting partnerships

Boost service through qualified workforce & teamwork

Sustain production without compromising from food safety

State-of-the-art & high technology food manufacturing & kitchen management

Kitchen Management

The Gourmet Business Catering concept was founded by the innovative leading team with game-changing ideas
on food & more. Innovating food beyond the table d'hdte concept and exploring chic and high quality standard. Our
established chefs bring a new identity to the Mekreme kitchen.

Catching-up with the modern standards of the world cuisine and always putting people first, we introduce new

management style adopted by our staff and cook with sincerity.




Uretim Tesisimiz / Production facility




> » Uretimde Kullandigimiz Markalar / Production brands
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Superfresh

Liper Tore, Sdper Lerzretidi
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GARAGILE

SiYAH ALTIN ORGANIK GUBRE

%100 ORGANIK

KIRMIZI KALIFORNIYA SOLUCAN GUBRESI

www.garagile.com



Topraga
£ R Guglu Gubreyle
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GARAGILE SIYAH ALTIN ORGANIK GUBRE KULLANIM ALANLARI VE FAYDALARI

Kirmizi Kaliforniya Solucani kullanilarak solucan glibresi elde edilir. Solucan gtibresinin faydalart soyledir:
‘%100 organik giibredir. Zararl kimyasallari icermez ve kullanirken herhangi bir seyle karistirilmasi gerekmez.
-Uriin verimi artar. Bitki biiylimesini hizlandirmasi, saglikl bitki olusumunu desteklemesi sonucunda tiriin verimi de artar.

-Bitki bulytimesini hizlandirir. Tohumlarin ¢imlenmesini tesvik ederek bitkinin daha kuvvetli biyimesi saglanir. Ohio State
Universitesinden Clive Edwards'a gére, bitki blyiimesini arttirmasinin yani sira elde edilen mahsulii de arttirir. Edwards
solucan gubresinin etkileriile ilgilidomates, biber ve cilek tizerinde bir deney yapti. Deney sonucuna gére, solucan gubresiile

glbrelenen bitkilerden, sentetik kimyasal glibrelerile glibrelenen bitkilere gore daha fazla verim elde edildi.
‘icerigindeki besleyici maddeler bitkiler tarafindan kolayca emilir.

Solucan gubresinin en 6nemli faydalarindan biri, bitkilerin kokleri tarafindan ¢ok kolay bir sekilde absorbe edilmesidir.
Kimyasal gubrelerin aksine icerdigi solucan mukusundan dolayi topraktan kolayca akmaz. Boylece bitkilerin besin

maddeleriniemmesiicin daha fazla zamaniolur.

-Bakterilerce zenginlesmis bir giibredir. Glbre, solucan gévdesinden gecerken c¢esitli bakteri ve mikroorganizmalarla

zenginlesir. Bu bakteri ve mikroorganizmalar bitkilere hastaliklara karsi direng kazandirir ve bazi bitki zararhlarini uzaklastirir.

-Bitkilerin daha sagliklhi olmasini saglar. Solucan giibresinin kullanimi ile bitkide pestisit kullanimi azaltilabilir. Pestisit

kullaniminin azaltilmasi ile doga daha saglikh bir hale gelir.
-Saghikl kék olusumunu saglar. Solucan giibresinin topraga dagiimasiyla bitkinin kdkleri de faydalanir.

‘Bitkinin su tutma kapasitesini arttinir. Ozellikle kuraklik yasanan bélgeler icin cok faydal bir 6zelliktir. Kurak olan

bdlgelerde su tutma kapasitesini arttirarak bitkinin nemli kalmasini saglar.







Sebzecilik

— %30-50 yuksek verim saglar.

— Tohum ¢imlenmesi enerjisinde %40 oraninda artis saglayarak tohum maliyetini dustrar.

—10-15 glin erken fide olusumu saglar.

— 10-15 glin hasatta erkencilik saglar.

— Ekolojik olmasi nedeniyle solucan glibresi ile beslenen sebzeler orijinal renk,aroma ve lezzete sahip olur.
— Sulu solisyonlari yaprak ve gévdede pestisit gorevi gorur.

Bagcilik

— Bitki koklerinin hizli ve saglikli gelismesini saglar.

- Uztimlerde erken hasat saglar boylece kaliteli ve orijinal (iriinlerin piyasaya erken girmesini sadlar.
— Tlre 6zgu aroma ve lezzet kazandirir.

Patates tarimi

— %40-70 verim artisl saglar

— Yil boyu topragin besin maddesi igerigini korur.

— %15-45 yuksek oranda nisasta sentezlenmesini saglar.

Meyvecilik

— Hizh ve gui¢li fidan gelisimi saglar.

— Meyveler 10-15 giin erken hasat edilir.

— Meyveler daha buytk,orijinal morfoloji, aroma ve lezzetli olmalarini saglar.

— Meyvelere ekolojik, temiz,kansorejen madde icermeyen yuksek vitamin ve besleyici degerlere sahip 6zellikler kazandirir.

Cim iizerine etkisi

— Cok gui¢lt,dayanikh olmalarini ve hizli baytdmelerini saglar.
— Cimlerin sararmalarini engeller.

— Cimlenme verimini artirarak tohum maliyetini disutrur.







AUTO TAPTIK

Dogru Fiyat Sonsuz Giiven




Auto TAPTIK Oto Degerleme

Oto degerleme hizmetlerine kendi filosundan yolan cikan Avrasya baslangicta dogru fiyata dogru kullaniciya ulasarak
kilometre ve parca garantisi vererek dijital pazarlarda bir marka degeri kazanmistir. Bu olusuma da auto taptik ismini veren kurum
Turkiye'nin doért bir yanina ikinci el otomotiv alim ve satim hizmetleri vermektedir. Filonun tamamini objektif bir ekspertiz ile
degerleyen auto TAPTIK akliniza gelebilecek bir ¢cok firmanin ikinci el otomotiv satislarinda arag degerleme uzmanhgu ile fiyatlar
vermektedir.

Kullaniimis Otomobil

Halk arasinda ikinci el olarak bilinen kullanilmis otomotivleri belirli yas gruplarina gére segment’e ederek ve filosunun
tamamina detayli antibakteriyel temizlik yaparak kullanicilarin dntine ¢ikaran auto taptik yaptirdigi ekspertizi dogrudan kullanici
ile paylasmaktadir. Kendi binyesinin disinda objektif bir ekspertiz kurulusu ile anlasan kurum butin noktalarda araclarinin
tamamini detayli ekspertize agmis bulunuyor.

Filo Yonetimi

Binek ticari ve hafif ticari olmak Uzere U¢ farkli sinifta her marka ve model araci filosuna katmaktan ¢cekinmeyen ve dogru
bir sekilde kullanlcilara yardimci olan bir yapiya sahip kurum kulttrt tim bu organizasyonu ydneten profesyonel esnaf kulturd
bitun calisma arkadaslarimizda mevcut.

Degerleme konusunda dogru metodlari analizeden ve ince eleyip sik dokuyan bir distince tarzi ile gercek fiyatla sizi bulusturur.
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